
 

 

 

Service traiteur 

 

Pour tous vos repas de famille, soirée 

d'entreprises ou de société, nous vous proposons 

une liste variée de menus, de mets froids et 

chauds à l’emporter 7 / 7 jours 
 

Famille Bruno Collaud 

Route d’Avenches 22 

1585 Salavaux 

 

 026/677.30.41  

alafineboucherie@gmail.com 

www.alafineboucherie.ch 
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Les entrées froides 
 

 

 

 

Salade verte  CHF 2.50 / pers. 

Salade de tomate mozzarella  CHF 4.20 / pers. 

Salade de pommes de terre  CHF 3.00 / pers.  

Salade mêlée  CHF 6.00 / pers. 

Terrine poivre vert  CHF 4.00 / pers. 

Terrine aux morilles CHF 5.00 / pers. 

Terrine campagnarde  CHF 4.00 / pers.   

Filet de truite fumée sauce tartare  CHF 7.00 / pers.  

Filet de bondelle fumée lac Neuchâtel sauce tartare  CHF 8.50 / pers. 
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Les mets chauds 

 

Les viandes  

L’entrecôte de bœuf basse-température   CHF 17.00 / pers. 

Filet Wellington   CHF 20.00 / pers. 

La longe de veau   CHF 17.00 / pers. 

Filet mignon de porc en croûte   CHF 14.00 / pers.  

Filet de bœuf basse température   CHF 20.00 / pers. 

Demi-poulet rôti   CHF 6.50 / pers. 

Poulet rôti   CHF 13.00 / pers 

Rôti de porc (cou)   CHF 10.50 / pers. 

Gigot d’agneau   CHF 9.00 / pers. 

Filet mignon de porc   CHF 14.00 / pers. 

Émincé de bœuf  CHF 11.50 / pers. 

Rôti de bœuf  CHF 13.00 / pers. 
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Accompagnements pour mets chauds 

 

Les sauces 

Sauce morilles   CHF 6.00 / pers. 

Sauce aux chanterelles  CHF 4.50 / pers. 

Sauce béarnaise  CHF 4.50 / pers. 

Sauce café de Paris  CHF 4.50 / pers. 

 

Les légumes CHF 3.50 à 6.00 / pers. 

Jardinière de légumes   

Fagot d’haricots 

Gratin de choux-fleurs 

Carotte glacée 

 

Les féculents 

Riz  CHF 2.50 / pers. 

Nouille  CHF 2.50 / pers. 

Gratin dauphinois  CHF 4.50 / pers. 

Spätzli  CHF 3.50 / pers. 
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Les Fondues 
 

La fondue chinoise  CHF 14.50 / pers.  

Viande de bœuf, cheval et poulet 

Portion 250gr par personne   

 

La fondue Vuilleraine  CHF 17.00 / per s. 

Viande de bœuf épicé et mariné au vin 

Portion 250gr par personne  

 

La fondue bressane CHF 12.50 / pers. 

Viande de poulet pané 

Panure à choix (paprika, curry, herbe, neutre) 

Portion 300gr par personne 

 

La fondue bourguignonne CHF 16.00 / per  

Viande de bœuf et cheval 

Portion 260gr par personne  
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Accompagnement pour fondue 

 

Salade  CHF 3.50 / pers. 

Céleri, carotte, salade verte 

Riz  CHF 2.50 / pers. 

Bouillon  CHF 1.50 / pers. 

Sauce à choix  CHF 3.00 / pers. 

Mayonnaise, curry, cocktail, tartare, ail, mexicaine 

 

Les fourchettes peuvent être louées   CHF 0.50 / pers. 

et peuvent être rendu sans être nettoyées 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nous mettons les caquelons à disposition gratuitement, sur demande. 

En revanche, l’alcool à brûler n’est pas fourni. 
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Plats froids 
 

 

Plat de viande froide, (5 pers. minimum) 

Mixte de viande à convenir selon vos envies  

Coppa, terrine, jambon à l’os, roastbeef, charcuterie, jambon cru, salami, pâté, terrine, 

lard sec, viande séchée, fromage. 

 

Apéro   CHF 8.00 à 12.00 / pers. 

Portion entre 80 et 120gr 

 

Plat principal   CHF 12.00 à 18.00 / pers. 

Portion entre 140 et 190gr de viande  

et jusqu’ à 250 gr avec le fromage  

 

 

 

 

Le prix peut varier en fonction des quantités, du choix des produits ou de la présentation 

désirée. 
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Menu 

Salade verte 

*** 

Spaghettis  

Sauce bolognaise, 

tomate 

et carbonara 

*** 

CHF 15.00 / pers. 

Menu 

Salade verte-céleri-carotte 

*** 

Emincé de bœuf braisé 

Riz 

Haricot 

*** 

CHF 23.50 / pers. 

Menu 

Salade verte 

*** 

Spaghettis  

Sauce bolognaise 

*** 

CHF 13.50 / pers. 

Menu 

Salade verte-céleri-carotte 

Terrine de campagne 

Pain 

*** 

Jambon à l’os 

Gratin dauphinois 

Haricot 

*** 

CHF 23.50 / pers. 

Nos menus 
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Menu 

Salade verte-mais-tomate 

Terrine au poivre vert 

Pain 

*** 

Filet de porc forestier 

Gratin dauphinois 

Jardinière de légumes 

*** 

CHF 24.50 / pers. 

Menu 

Salade mêlée 

Terrine aux morilles 

Pain  

*** 

Filet de bœuf basse 

température 

Sauce béarnaise 

Pomme de terre williams 

Jardinière de légumes 

*** 

CHF 45.00 / pers. 

Menu 

Salade verte-céleri-carotte 

Terrine de campagne 

*** 

Filet mignon de porc aux 

morilles 

Nouilles 

Brocolis – choux-fleurs – 

carotte glacé 

*** 

CHF 36.00 / pers. 

Le papet vaudois 

Pomme de terre 

Poireaux 

Saucisse aux choux 

*** 

CHF 18.00 / pers. 

Le plat fribourgeois 

Pomme de terre 

Saucisson 

Lard 

Choux ou choucroute 

*** 

CHF 18.00 / pers. 

 

CHF 17.70 / pers. 

*** 

Filet de bœuf basse température 

Sauce béarnaise 

Pomme de terre williams 

Jardinière de légumes 

*** 

CHF 45.00 / pers. 
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Conditions générales : 
 

La TVA n’est pas comprise sur les prix (+2,5%). Les prix sont compris sans livraison et le 

retrait se fait à la boucherie. Nous pouvons livrer sur demande. Dans la mesure du 

possible, nous mettons à disposition le matériel nécessaire à votre repas. Cependant, 

nous vous rendons attentif au fait que nous n’avons pas de vaisselle. Il est possible 

d’organiser une location de vaisselle. Le matériel doit être rendu propre, dans le cas 

contraire, nous pouvons facturer le travail de nettoyage. Nous nous tenons volontiers à 

disposition pour vous aider à composer votre menu et répondre à vos éventuelles 

questions. 

 

Matériel disponible : 
 
 

 Grill à gaz  

 Plancha 

 Machine à hot dog  

 Bain-marie  

 Broche  

 Caquelons et fourchettes 


